CALEM

estTe. PO RTO 1859

0 vinho deve ser armazenado num local fresco e seco,
ao abrigo da luz e de oscilagbes de temperatura,
devendo a garrafa permanecer em posicdo vertical.
Enquanto produto natural, o Vinho do Porto esta
sujeito a criar depésito com a idade. Uma vez aberta a
garrafa, recomenda-se o seu consumo dentro de 2 a 4
meses.

Servir fresco, entre os 4 e 6°C.

"~', SOGEVINUS / AVENIDA DIOGO LEITE, 344

VINHO DO PORTO | PORTUGAL

ROSE

FLORAL . FRUTADO . APELATIVO

VINIFICACAO

O processo de vinificagdo assenta numa ligeira maceracdo com extraccdo de cor e aromas das
peliculas, complementado pela prensagem das uvas antes da fermentagéo.

Esta decorre lentamente, com bica aberta em cubas de aco inox, sob baixas e controladas temperaturas
(entre os 14-16°C), o que garante a consisténcia de um estilo leve, frutado e envolvente. A semelhanca
dos restantes vinhos do Porto, a fermentagdo é interrompida pela adicdo de aguardente vinica
(beneficio), dando origem a um vinho fortificado.

ESTAGIO

Obtido por lotagé@o de vinhos de grau de maturagdo e proveniéncia variaveis, conduzida através do
envelhecimento em inox durante um minimo de 3 anos, garantindo assim um vinho final rico, aromatico
e com uma docura equilibrada.

NOTAS DE PROVA

De cor vibrante, o Calem Fine Rosé exibe um aroma dominado pela presenca dos frutos vermelhos e
pela envolvéncia das fragrancias florais. Na boca é fresco e sedoso, com sugestées de cereja e
framboesa interligadas com um delicioso toque de mel.

RECOMENDACOES

Ideal para servir com aperitivos ou saboreado em versao “tonic” (dgua tonica e frutos vermelhos) e em
cocktails.

VINHA : CASTAS

A vinha é disposta ao longo das encostas em patamares horizontais e Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga
mais recentemente aparecem as vinhas plantadas segundo as linhas Franca

de maior declive do terreno, designadas "Vinha ao Alto".
DETALHES TECNICOS

SOLO Teor Alcodlico 19,5 %vol
Xisto grauvaquico ante-ordovicio com algumas inclusdes de uma pH 3.57
formagdo geoldgica de natureza granitica envolvente Acidez Total 3.46 g/dm?

ALTITUDE Acucares Redutores 103,00 g/dm3

Até aos 600 metros. ENOLOGO
Carlos Alves
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